
SCHEDA TECNICA

DENOMINAZIONE: Farina di frumento tenero tipo 00 PERFECTA
DESCRIZIONE:
Prodotto ottenuto dalla macinazione e conseguente abburattamento del frumento tenero liberato dalle sostanze estranee e dalle impurità
(DPR 9 febbraio 2001, n° 187).

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE:

Umidità % Max 15,50 Ceneri (% s.s.) Max 0,55

Proteine (% s.s.) Min 9,0 Contenuto medio proteico (% s.s.) 13,0

W (10 Joule) Min 320 P/L Min 0,60

P/L Max 0,80

ALTRE CARATTERISTICHE:
Micotossine, residui di principi attivi di prodotti fitosanitari,
metalli pesanti: entro i limiti previsti dalla normativa vigente.
Additivi e conservanti: assenti.
Corpi estranei: assenti.
Frammenti d’insetto: 25 in 50 g max.

Insetti e acari delle derrate: assenti.
Peli di roditore: assenti.

Caratteristiche sensoriali:

Colore bianco tipico, odori e sapori estranei assenti.
Al tatto si presenta soffice, scorrevole ed esente da grumi.

CONDIZIONI DI CONSEGNA:
Confezionamento e trasporto:

In sacco carta multistrato ad uso alimentare da 25 kg, per alimenti, conforme alla normativa vigente.
Temperatura di consegna ambiente.

Modalità e durata di conservazione:

Conservazione in ambiente asciutto e aerato a temperatura ambiente.
Termine Minimo di Conservazione (TMC): 12 mesi.

NOTE GENERALI:
Per quanto non espressamente previsto si fa riferimento alla legislazione vigente in materia.

Il presente documento è riservato e deve essere utilizzato esclusivamente dal Cliente
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Tabella degli allergeni:

ALLERGENI

Allegato II del Reg. UE n. 1169/2011
SI/NO

NOME SPECIFICO

DELLA SOSTANZA

PRESENZA IN TRACCE

(CONTAMINAZIONE

CROCIATA)

Cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro
ceppi ibridati) e prodotti derivati

Sì No

Crostacei e prodotti a base di crostacei No No

Uova e prodotti a base di uova No No

Pesce e prodotti a base di pesce No No

Arachidi e prodotti a base di arachidi No No

Soia e prodotti a base di soia No Sì

Latte e prodotti a base di latte (compreso il lattosio) No No

Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci pecan,
noci del Brasile, pistacchi, noci del Queensland e prodotti derivati

No No

Sedano e prodotti a base di sedano No No

Senape e prodotti a base di senape No Sì

Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo No No

Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/ml o 10 mg/l
espressi in SO2 nel prodotto finito

No No

Lupino e prodotti a base di lupino No No

Molluschi e prodotti a base di mollusco No No
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